
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CHEF DE CUISINE  

GASTGEBERIN 

MIT UNSEREM TEAM  

 

   

 
 

 
  

LUCIDE



MENU à la carte 

VORSPEISEN 
 

 

GETUNKTER MINI LATTICH  22 

Garten Kräuter | Kürbiskerne | Eigelbcreme 

        

GARTENGURKE 29 
Jalapeño | Haselnuss | Geissfrischkäse 

 

SCHWEIZER RANDE 31 
Pflaume | Schwarzer Knoblauch | Rettich | Kapern 

 

         

 

 

W A R M E S  Z W I S C H E N G E R I C H T   
 

       
       EINKORN VON BASLER FELDERN 29/46 

           Kürbis | Physalis | Kerbel 

 

 

       
       

HAUPTGÄNGE 
 

       LACHSFORELLE  56 

          Holunderblüte | Blumenkohl | Leinsamen 

 

 

GEBEITZE  AUBERGINE  49  

ANGUS RIND  63 

 
          Sellerie | Korallen Ölweide | Schwarze Schalotte

DESSERT  

GLACE MAISON  1 9  

Saisonales Angebot an Sorbet & Glace 
 

SCHWARZWURZEL 21 
Brombeere | Beef Fudge 

 

        FEIGE  21 
            Blätterteig | Feigenblatt  

 

KÄSEVARIATION  19 

Früchtebrot | Walnuss | Löwenzahnblüte 


