
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CHEF DE CUISINE  

GASTGEBERIN 

MIT UNSEREM TEAM  

 

   

 
 

 
  

LUCIDE



MENU à la carte 

VORSPEISEN 
 

 

GETUNKTER SALAT  26  
Kräuter | Rauch Möndli | Eigelb 

        

BEET TARTAR  32 

Rettich | Belper Knolle | Brioche  

 

LACHSFORELLE  38 

Rhabarber | Buttermilch | Fenchel 

 

        OCHSENHERZTOMATENESSENZ  29 

           Krustentier Öl | Quinoa | Dill 

 

Z W I S C H E N G E R I C H T E   
 

      EINKORN  34/48 

         Bergkäse | Zucchini | Johannisbeere 

 

 

      KAROTTE  32 

         Kimchi | Buchweizen | Sanddorn 

 

         + 7 CHF Gezupfter Schweinebauch 

       

HAUPTGÄNGE 
 

       SAIBLING  56 

          Blumenkohl | Holunderblüte | Leinsamen 

 

GEBEITZE  AUBERGINE  49  

KALB VOM LUMA  59 

RIND  65 

 
          Wilder Broccoli | Sonnenblume | Kirsche  

DESSERT  

GLACE MAISON  1 8  

Sorbet & Glace 
 

CASSIS BEERE  21 

Maracaibo | Hafer | Holunderbeeren Granite 

 
        APRIKOSE  21 
            Blätterteig | Heu | Tannenwipfel 

 

KÄSEVARIATION  18 

Früchtebrot | Walnuss | Löwenzahnblüte 


